FOOD SAFETY

Program

09.00-09.30
Registrering och fika

09.30-9.45

Valkomna till Food Safety Update
Magnus Bergstrdm och Rikard Hellgvist,
Bergstrom & Hellgvist AB

09.45-10.15

Omvarldsspaning - aterkallelser,
matbedrégerier, livsmedelsburna
utbrott och klimateffekters paverkan
pa livsmedelssakerhet

Magnus Bergstrém och Rikard Hellqvist,
Bergstrom & Hellgvist AB

10.15-10.45

Hur minskar vi klimatbelastande svinn
utan att riskera livsmedelssidkerheten?
Ingrid Strid, SLU

10.45-11.00
Paus

11.00-11.30

Omformningen av svenska
salmonellakontrollen pa gris och not -
mojligheter och risker

Cecilia Hultén, SVA

11.30-12.00

Overvakning av patogena mikroorganismer
i avloppsvatten - méjliga tillampningar i
livsmedelskedjan

Sofia Persson, SLU
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12.00-13.30
Lunch

13.30-14.00

Biofilm i livsmedelsindustrin - ett
multidiciplinart forskningsomrade
Birgitta Svensson, Tetra Pak

14.00-14.30

Mdgel och mdgeltoxiner - vilka ar
riskerna och hur bor de hanteras?
Asa Svanstrom, Livsmedelsverket

14.30-15.00
Paus

15.00-15.45

PFAS - konsekvenser for konsumenter
och livsmedelskedjans aktérer
Mattias Oberg, K

15.45-16.30

Allergener - riskvardering, gransvarden
och kommande lagstiftning

Martina Gérnebrand, Livsmedelsverket

16.30-17:00

Summering av dagen

Magnus Bergstrém och Rikard Hellgvist,
Bergstrom & Hellgvist AB

17.00
Buffé och mingel




